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Embarque em
uma aventura
gastronomica

nossa  gastrono-

mia € reconhecida

como uma das me-

lhores do pais e
motivo de orgulho para to-
dos os paraenses. Entfo, pas-
sa a ser natural que o DIARIO,
como um jornal que sempre se
colocou como grande incenti-
vador da cultura e dos costu-
mes locais, esteja a frente de
um projeto como o “Passapor-
te Belém - O Melhor da Gas-
tronomia 2024”, que promove
e divulga o mercado gastron6-
mico. Isso é crucial nfo ape-
nas para preservar tradicdes
culindrias, mas também para
impulsionar a economia e cri-
ar um diferencial competitivo
no cenario gastrondmico.

O Passaporte Belém tam-
bém foi pensado para que che-
gasse aos leitores de forma
bastante convidativa, como o
tema exige. Assim, sdo cinco
fasciculos em formato tabloi-
de, 0 que valoriza sobremanei-
ra o visual, com destaque, cla-
ro, para fotos de pratos, drinks
e demais opcdes dos estabele-
cimentos; e que serdo dispo-
nibilizados em versfio digital,
com os indicados em 22 cate-

gorias, que possuem o selo de
qualidade garantido por um
corpo de jurados altamente
gabaritado, selecionado espe-
cialmente para essa edicfio da
promocao.

Cabe lembrar que os melho-
res de cada categoria recebe-
rdo o “Troféu Estrela Azul” e
serdo citados no “Guia de Bol-
so - Passaporte Belém”, junta-
mente com os 2° e 3° lugares
de cada categoria, apds a apu-
ra¢éo dos votos.

Ento, a ideia é que o lei-
tor possa usar esses fasciculos
como um guia de onde comer
e beber bem na cidade, para
explorar uma variedade de sa-
bores que certamente véo dar
aguanaboca.

Embarque, portanto, nessa
jornada gastron6mica pelos
melhores restaurantes e bares
da cidade, onde cada parada
promete uma experiéncia uni-
ca para o seu paladar, enquan-
to se diverte com amigos e fa-
miliares. Afinal, sio momen-
tos como esses que fazem a
vidavaler a pena.

Carlos Eduardo Vilaca
Editor responsavel
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Aritanna Varney

ADJ eprodutora de eventos
com mais de 200 reviews de
restaurantes pelo Brasil, colocou
no mapa diversos estabelecimentos
excelentes e se tornou referéncia
quando o assunto é comer em bons
lugares - @aritannavarney
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Conheca nossos jurados

Jaime Monteiro

Gerente de marketing da Claro Norte,
atuano mercado de Telecomunicacées
hd mais de 15 anos. Monteiro
é pos-graduado em Marketing pela
Universidade Federal do Rio de Janeiro
(UFRJ), e possui MBA na area -
@jaimemonteiro

CassiaFaria
Gastronoma, trabalha ha 23
anos com a alimentacfio. Aos 18
anos comecou a empreender e,

hoje, se dedica ao mundo da
culindria por meio da empresa
‘Céssia Faria Gastronomia’ -
(@cassiafariagastronomia

LuizOctavio Lucas

Jornalista, atua editor e colunista do
Didrio do Par4, onde escreve a coluna
Diario de Bordo, semanalmente, com
dicas de turismo e viagens. Ex-editor do
Passaporte Belém, também é repdrter da
TV Cultura do Para - @luizoctav

Fernando Castro Neto

Advogado militante, sécio do do
Castro Neto Advocacia e Conselheiro
Deliberativo e Fiscal do Clube do
Remo - @fernandocastronetoadv

Hely Jr.

FOTOS: DIVULGACAO

Advogado e cover de Elvis Presley

Luiza Duarte

Educadora Fisica, fisiologista do
exercicio e socia da Luiza Duarte
academia, é apaixonada por Belém e sua
gastronomia - @luizaduarteacademia

ha 29 anos, Hely Junior, conhecido
como ‘Elvis da Amazonia’, ja foi
finalista do concurso mundial de
melhor cover do ‘Rei do Rock’ -
@elvisdaamazoniaoficial
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Conheca nossos jurados

Marcelo Pinheiro

Maria Domingas

Diretora técnica do Sebrae no
Par3, é formada em Biblioteconomia
pela Universidade Federal do
Para (UFPA), com especializacdo

Comunicologo, historiador, Marcus Pereira em Ciéncia da Informacéo pela
cerimonialista e colunista do Publicitario e s6cio-proprietario UFPA e em Gestéo de Educacéo
jornal Diario do Para - na Gamma Comunicacéo - Empreendedora, pela Fundacéo

@domarcelopinheiro @marcuspelela

Sidiana Macédo

Professora da Faculdade de Historia da
Universidade Federal do Para (UFPA), é
doutora e mestre em Hist6ria Social da
Amazonia. Autora do livro “Do que se
come: uma historia do abastecimento e
da alimentacfio em Belém (1850-1900) -
@daquiloquesecome

Dom Cabral (FDC).

Vera Seidel

Administradora formada pela
Universidade Federal do Para (UFPA)

FOTOS: DIVULGAGAO

Sérgio Dias

Gestor empresarial com MBA
em Marketing, especializacdo em
Sistemas Empresariais no CESUPA
e em Administracfio Hospitalar pela
Fundacéo Getulio Vargas (FGV).

e consultora de turismo ha 32 Vicente Noronha

anos. Nas viagens em familia, enfatiza Reitor do Centro Universitario da
descobrir os restaurantes pelo mundo - Faculdade do Instituto Brasil de Ciénciae
@veraseidelpires Tecnologia (Fibra) - @vicentenoronhal2




-y = y
Diario do Para

-4 Gi
6 A ke SABADO E DOMINGO,
I Belém-PA, 04 e 05/05/2024

FOTO: DIVULGACAO

Divino Acai
do Diego

Com cinco anos no mercado, o Divino
Acai do Diego preza pela qualidade na
venda do alimento mais consumido pelos
paraenses. O estabelecimento trabalha com
delivery e retiradano local, além de oferecer
acai para todos os gostos: popular, médio e
papa. Segundo a jurada Aritanna Varney, o
Divino Acai do Diego tem um alto padréo
de qualidade que nunca muda. “Quando uma
pequena empresa se preocupa mais com
qualidade do que com lucro, j4 me conquista”.

FOTO: DIVULGACAO

Point do Acai

Para quem aprecia a cozinha paraense, 0
Point do Acai ja virou parada obrigatdria
para degustar o melhor dos sabores tipicos
daregido, acompanhados de um bom acai
preto, branco ou bacaba. Além de pratos
tipicos, no local ou no conforto de casa,
ja que o restaurante oferece servico de
delivery, os clientes podem saborear o fruto
do jeitinho paraense, com acompanhamentos
como charque, camaréo, go, pratiqueira,
pirarucu e filhote.
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Up Acai
da Duque

Conhecido no bairro do Marco, o
estabelecimento também atrai moradores de
outras localidades que apreciam o acai puro, seja
do tipo popular, médio ou grosso. Com delivery
gratis no bairro do Marco, o Up Acai da Duque
prioriza o processo rigoroso de higienizacéo
para garantir a qualidade no sabor inconfundivel
do fruto e dispGe de porcoes de proteinas
para acompanhamento, como: camaro no alho
e 6leo; camario empanado; filhote; filé de
dourada; charque frito, entre outros.

ACAI

Acai do Francisco

H4 mais de 40 anos, o Acai do Francisco faz parte da
rotina de moradores do bairro de Sdo Bras que procuram
por qualidade na hora de colocar o acai na mesa. Para
proporcionar uma experiéncia saborosa aos clientes, o
fruto é escolhido a dedo na Feira do A¢ai, no complexo do
Ver-o0-Peso, passando por todo o processo de alto padrio
na hora da higienizacdo. O estabelecimento trabalha com
delivery ha pelo menos 15 anos e realiza as entregas no
perimetro que compreende o bairro da Cidade Velha, até
os bairros préximos a avenida Julio César, em Belém.
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Acai da 14

O Acaidal4 de Marco é
famoso na capital paraense pela
qualidade do acai servido aos
clientes. Tradicional, é considerado
um dos melhores pontos para
experimentar a iguaria paraense.
Para garantir a qualidade do acai
batido, o estabelecimento conta com
praticas de higiene rigorosas.

Acai do
Alonso

Hamais de 40 anos, o Acai
do Alonso se dedica a oferecer
omelhor acai e para garantir
essa entrega, prioriza o cuidado e
atencfo na hora de escolher o fruto.
Destaque no segmento na regifo,
o sabor do acai comercializado no
estabelecimento caiu no gosto da
clientela fidelizada.
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Acai Iaca

O Acai Iaca trabalha com o suco do fruto para
todos os gostos e necessidades, uma vez que, além
de enviar entregas para todo o pais e vender a
polpa congelada em trés tipos (médio, grosso e
papa), o estabelecimento também tem um espaco
preparado para quem prefere consumi-lo no local.
“Acai sempre de excelente qualidade. Um dos locais
mais antigos em funcionamento em Belém, neste
setor. O nome é referéncia alenda do Acai”, destaca
ajurada e historiadora Sidiana Macédo.

FOTO: DIVULGAGAO
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Ver-o-Acai

O Ver-o-Acai proporciona aos clientes uma imersao
na culinaria e cultura da Amazonia e, claro, os
acompanhamentos como charque frito ndo podem
faltar. Com um cardépio diverso para quem quer
conhecer a cozinha amazonica, o restaurante também
conta com duas op¢des de menu degustacdo: o ‘menu
regional’, onde podem ser degustados, por exemplo,
bolinho de manicoba e bolinho de piracui, assim como
o0 ‘menu gresdras’ com porcdes de moqueca de filhote.
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Acai do
Abraao

Com precos populares, 0 Acai
do Abra#o ja é conhecido
por moradores do entorno da
avenida Augusto Montenegro. O
estabelecimento trabalha com
servico de delivery e ndo cobra
taxa de entrega nos conjuntos
Satélite, Pedro Teixeira e Maguari.
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Acai Emporio
Chique

Com acai fresquinho, o estabelecimento vem
conquistando cada vez mais clientes que buscam o
sabor auténtico e priorizam a seguranca e qualidade
na hora de colocar o fruto na mesa. O Acai Empério
Chique trabalha com delivery e realiza entregas em
qualquer lugar da cidade de Belém.
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Qu{tanda de Garrafas

Drinks tinicos, chope, cervejas artesanais variadas para atender todos os publicos, petiscos
diferenciados, almogo executivo, rock and roll e feijoada: tudo isso pode ser desfrutado no
Quitanda de Garrafas. O estabelecimento é um paraiso para quem gosta de umaboa cerveja
e programacdes divertidas. Para a jurada Aritanna Varney, é um dos locais que abriga a
maior variedade de rétulos nacionais e importados. “O ambiente é aconchegante, com petiscos
saborosos e um atendimento gentil demais, além de possuir programacdes diferentes!”.
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Bar do Parque

Em pleno coracfio de Belém, em frente
ao imponente Theatro da Paz, o Bar do
Parque da um charme todo especial e
boémio a Praca da Republica, na capital
paraense. Reinaugurado em agosto de 2018,
o bar mescla entre o0 antigo e o moderno.
No cardapio, uma variedade de comidas e
petiscos, desde aves a massas e risotos, tal
como variados drinks, destilados e chope.
Para considerar em qualquer horario do dia
oudanoite.

FOTO: DIVULGACAO
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BalacoolBar

Além de contar com uma alta gastronomia e oferecer
drinks autorais, o BalacoolBar também é uma 6tima opcéo
para quem quer curtir apresentacdes com musica ao vivo
e aproveitar a noite na cidade. Recentemente o espaco
passou por uma repaginacéo e o estabelecimento esta ainda
mais elegante e refinado. A casa oferece uma ampla selecéo
de bebidas, incluindo coquetéis especiais, cervejas locais e
destilados premium.

FOTO: DIVULGAGAQ
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Ver-a-Cerva

Com 1 ano de funcionamento completado em abril deste
ano, o Ver-a-Cerva ja é um daqueles locais em que grupos
de amigos se reunem toda a semana para um bom papo e
bons momentos. Buscando oferecer a melhor experiéncia
cervejeira a quem frequenta o local, o espaco também
oferece uma variedade de cervejas artesanais, petiscos
e comidas que variam entre pio de alho e sandubas a
defumados. A jurada Cassia Faria aponta que o Ver-A-
Cerva é o melhor bar da regifio que oferece um ambiente
agradavel com musica ao vivo. “Além de uma selecéo de
cervejas artesanais e deliciosos petiscos, € o lugar ideal para
relaxar e desfrutar de bons momentos com amigos”, disse.

Instagram: @veracervabelem
Endereco:rua dos Mundurucus, 2020.
Unidade Batista Campos

FOTO: DIVULGACAO

Manga
Jambu

Boa musica, bons drinks e bons
chopes para curtir o happy hour fazem
do Manga Jambu um dos ambientes
mais badalados de Belém. Com uma
carta de drinks autorais, alguns sabores
sdo intitulados com nomes familiares:
Tacagin; Sacramenta Nazaré; Acaizal;
Acaijito; 0 Boto e Iara.

Instagram:
@oficialmangajambu
Endereco: travessa
Almirante Wandenkolk, 373.
Bairro Nazaré
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Cosanostra Cafeé

Desde 1986, 0 Cosanostra Café oferece um lugar
acolhedor para relaxar e desfrutar de umabebida
gelada ou quente, para socializar ou trabalhar. O
chope artesanal ‘Cosanostra’ segue fidelizando a
clientela. O estabelecimento também possui uma
selecdo de cafés especiais, chds, bolos e outros itens
de confeitaria.

FOTO: DIVULGAGAO

Dois Irmaos

Com mesas externas, comidas de
boteco, inclusive churrasquinhos, e um
ambiente de boemia familiar, o Bar Dois
Irmaos ficou conhecido pela fama dos
saborosos quitutes. E dentre as op¢des de
petiscos e tira-gostos para acompanhar
brindando uma cerveja gelada, o bar
oferece a crocante ‘pururuca’, iguaria
feita a partir da pele de porco frita, que
pode ser apreciada com farofa e pimenta
debacuri.
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Bica do Box Bar

Animando a noite paraense, o Bar da Bica, é
composto por elementos essenciais da tradi¢do
de boteco que atraem a clientela. Bebida gelada,
churrasquinho e petiscos saborosos fazem do
lugar um 6timo ponto de encontro para reunir os
amigos, comer e beber bem. Para os amantes de
samba e pagode, é a mais recente novidade para se
divertir nas noites de Belém.

Instagram: @bicadoboxbar
Endereco: ruadoUnadeesquina
coma Vilados Bancarios, 12. Bairro
do Telégrafo

P,
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Santo Buteco

Dias especificos com drinks em dobro, comidas de
altissima qualidade e cerveja gelada fazem do Santo
Buteco um lugar para reunir amigos e familiares,
num happy hour ou numa pausa para o almoco.

No carddpio, hamburgueres, petiscos, tira-gostos e
refeicBes para ninguém passar vontade. Aos sdbados
e domingos, feijoada, cerveja gelada e musicaboa
fazem o dia da clientela.

Instagram: @santobutecobelem
Endereco:ruaBernal doCouto, 260.
Bairro Umarizal
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Boi Novo

Conhecido pela qualidade e atendimento excelente, tal como o buffet variado, quando
o assunto € o cuidado com os cortes de carne, a Churrascaria Boi Novo néo fica atras. O
tempero no ponto, de acordo com a jurada Céssia Faria, garante a suculéncia do churrasco
servido no estabelecimento. “Tem uma grande variedade de pratos quentes, saladas
e acompanhamentos que inclui delicias regionais como a manicoba e arroz paraense.
Ambiente confortavel e funcionarios atenciosos”.
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Boi D’Ouro

A Churrascaria Boi D’Ouro em Belém oferece um ambiente
sofisticado e uma vasta selecéo de carnes nobres, preparadas
no estilo churrasco tradicional gaticho com cortes premium.
Rodizio de pizza e petiscos de entrada também fazem parte da
experiéncia culinaria no local.

FOTO: DIVULGAGAO

La Plata

Casade carnes e assados nobres, o
estabelecimento é marcado pela sofisticacéo,
bom gosto e o alto nivel da carne. No cardapio,
cortes especiais com destaque para a picanha,
o carro-chefe do churrasco brasileiro, com a
pecasendo servida fatiada.
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Bufalo Churrascaria

Com cinco anos de existéncia, a Bufalo Churrascaria tem rodizio todos os dias,
uma diversidade em saladas frescas e carnes assadas. O estabelecimento também
trabalha com pacotes de buffet em eventos.
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Mithsa Sucre Et Sale

Sofisticacdo, requinte e elegincia definem a doceria, aliada a sabores apaixonantes que
remetem a infAncia. Iguarias como quindim, Monteiro Lopes tradicional e casadinhos
participam deste sentimento culinario nostélgico. “Muitas op¢des classicas e exclusivas
preparadas com maestria, além de um ambiente amplo e confortavel, pioneiro em um
maravilhoso rodizio de bolos. Sou f4 demais!”, comenta a jurada Aritanna Varney.




20 DOCERIA

Egua do Pudim

Aloja especializada em pudim também tem gosto
de inféncia e resgata memdrias afetivas com o sabor
familiar. Entre os destaques, o pudim de leite e de coco
arrematam coragdes. Segundo a jurada Cassia Faria, os
pudins da loja sdo extremamente deliciosos e trazem
lembrancas de momentos doces da vida. “Uma visita a
Egua do Pudim é uma viagem ao passado, onde cada
mordida é repleta de nostalgia e sabor”.
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Amorosa

O estabelecimento possui um cardépio diversificado com op¢des
de salgados, doces, sucos e uma linha especial de tortas e bolos. Além
dos famosos bolos da loja, risoles de camario, unha de caranguejo
e outros salgados fritos sequinhos e saborosos sio encontrados
nas duas unidades da doceria. Para Sidiana Macédo, o padrio de
exceléncia é o que ha de melhor. “Doces e bolos tradicionais, muito
saborosos, e excelentes opcdes para”, aponta.

FOTO: DIVULGACAO
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Docuras

Biscoitos amanteigados com castanhas do Para, bolos
simples e com recheios tais como o classico bolo de uvinha,
bolo de cenoura e bolo casadinho sdo apenas algumas das
op¢des de sabores que a loja oferece. O estabelecimento
também marca e ado¢a momentos da vida de casais,
familiares e criancas com a entrega de cestas e kits festas.

DOCERIA 21

FOTO: DIVULGAGAO

Casa
Charlotte

Conhecida como a esquina mais doce de
toda Belém, a Casa Charlotte proporciona
um lugar aconchegante para deixar tudo
ainda mais irresistivel. Para quem ama
doces suaves, o bolo branco, com recheio de
confeiteiro e pedacos de morango é um dos
mais pedidos da casa.

FOTO: DIVULGACAO
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Nega Maluca
/ Tia Maria

Desde 1994, é uma das docerias mais
tradicionais de Belém. Situada em um
casardo antigo, com espacos bem divididos e
aconchegantes, tem uma variedade de tortas,
bolos, salgados e cafés. Um dos carros-chefes
da casa é a famosa torta de chocolate Nega
Maluca e a de morango. “Creio ter a melhor
torta de morango da vida!”, afirma o jurado
Jaime Monteiro.

FOTO: DIVULGAGAO

Lisboeta Pastéis de Nata

Os azulejos e decoracdes da Lisboeta Pastéis de Nata mostram a
personalidade da doceria portuguesa, em Belém. O estabelecimento mostra
atradicdo de Portugal na capital paraense por meio da variedade de doces
lusitanos que estfio no cardapio. As op¢des passam pelo pastel de nata
tradicional, por Jesuitas, uma torta folhada também muito tradicional em
Portugal, até chegar a torta de améndoas, suave para quem aprecia. J4 para
quem quer provar a mistura entre a cultura gastronémica lusa e a amazonida,
um pastel de nata com queijo cuia e doce de cupuacu é a pedida.
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